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https://el.wikipedia.org/wiki/%CE%A0%CE%BB%CE%AF%CE%BD%CE%B9%CE%BF%CF%82_%CE%BF_%CE%A0%CF%81%CE%B5%CF%83%CE%B2%CF%8D%CF%84%CE%B5%CF%81%CE%BF%CF%82
https://www.alamy.es/foto-homero-poeta-epico-griego-31602029.html?imageid=0633E7B1-7F5B-40E3-991F-B50B660074A5&p=4534&pn=1&searchId=f32b197d17489a4d990f536b46a6400e&searchtype=0
https://www.larramendi.es/es/catalogo_imagenes/miniatura.do?idImagen=10365212

Mise en bouteilles
o 2 Levin est porfois filtré

s o pour le rendre impide

H et brillant, Il est ensuite

R t ! fransféré dans une Encuvage
cuve pour éfre mis en Enr-wane Mise en cuve du jus et des
= bouteiles & |'aide d'une Separofion des baies de parties solides [peficule,
atireusen ef bouché par raisin et de la rafie (non pépins) pour e processus de
une eboucheusey. systématique). Eclatement macération
des boies et libération du jus. Couleur et tanins passent
dans le jus.
Collage - filtration

PROTEINES o1, si nécessaire, d'une

colle proléique (par
exemple blancs d'ceufs).
qui va entrainer ies
particules en suspension
vers le fond.

> Clarifier et stabiliser le vin.

Soutirage

Le vin est soufiré en cuve.

> Préparer las cuvées & la mise
en bouteilles.

Elevage

Le vin est conservé en fdts
pendant plusiaurs mos.
Des échanges se fonl

4 travers et avec le bois.
> Evolution de lo structure
du vin et de sarichesse
aromatique.

‘\so

§ouﬂn9e - sulfitage
Etape non systématique. Le
vin «clain est soutiré, c'est-
&-dire changé de contenant
{cuve ou 101), les fes (dépdls

ou fond de la cuve ou du
0%) sont éiminées, malolactique

> Le vinreste frogile, du Des micro-organismes
soufre est ajouté en cos de [bactérles lactiques)

nécessité, de fagon dle
protéger.

entrainent lo fransformaficn
de I'acide malique en acide
lactique.

> Diminuer I'ocidité du vin
et e stabilser naturellement,

L

w

Assemblage

Le vin ce goutte et le vin de presse
peuvent étre assemblés cvant ou
aprés I'élevage. Le vin est frouble.
Las particutes les plus lourdes
{bourbes} se déposent cu fond

de la cuve. Le vin uclaim est mis en
futs et les bourbes sont éiiminées.

® Fotolic, ® BIVB ameliephotographe.com, Monnier H et Bemuy Jean-Louls

2
Pigeage et remontage

Le uchapeau de marcs
(constitué par les parties

soidesd est enfoncé dons le

molt (jus). C'est le pigecge. Le
mo(t est également pompé et
réintroduit por le haut en arosant
le xchapeau de morco. C'est

ls remontage.

> Exiraire couleur et tonins.

Fermentation alcoolique
Transformation des sucres du
moedt en aicec et révélaticn
d’aromes, sous I'action des
levures fermeniaires,

> Transfermation du jus de raisin
envin,

@
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Ecoulage - décuvage

Le vin est écoulé par gravité
{vin de goutte) dans une
auire cuve ou des i0is. Le
marc est récupéré afin d'étre

o presse,

Une membrane gonfiée
presse le marc et le.jus
encore présent est iécupéré

on ob
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LE TOURNANT DES ANNEES 1970

46 mm (+ 2)
%
%3 —f<0,8 mm (x 0,1).
A
‘\\ ~ 120 mi—
‘ % 100 mm (£ 2)
~ 60 ML —>}= >
65 mm (% 2)
J 155 mm (+ 5)
+ 1 -—
9 D 55 mm (% 3)
65 mm(x1)
Source BURGUNDY
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https://armagnacdesaintaubin.fr/percer-les-mysteres-des-aromes-du-vin/
https://es.m.wikipedia.org/wiki/Archivo:Verre_Inao.svg

LE TOURNANT DES ANNEES 1970
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LE TOURNANT DES ANNEES 1970
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L'INNOVATION EVALUATIVE

#
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Cellier des Princes

samessuckuing.coms @ @ vincus @ JEBDUNNUCK @  WINEENTHUSIAST Decanter

WORLD WINE AWARDS

\_
Les Hauts Domaine Les Domaine Le Blason = Cellier Cellier Hérédita »m Domaine de Mas.des\ =] He];éd"a
des Coteaux Escondudes Le Mourre du Prince * des Princes des Princes ket diFape La Céte - 2017 Falaises sl
Cloatentnenf-du-Pape Chiseeinenf-du-Pape Chittonunenf-du-Pape 2017 Chaitenunenf-die-Pape Chitanmenfdu-Pape .~-~.:w.-lf,‘.m.- Villages 2017

BURGUNDY

Source: Cellier des Princes U nlverSIté S(:I I()()I
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ETAT DE L'OFFRE

“ Capitalisent sur leur nom

Sommeliers & Evaluation sensorielle &
cavistes formation

. Journalistes du vin &
Magazines .
critiques

Guides papiers et Journalistes du vin &
en ligne critiques

Jurés Professionels ou
amateurs

Bloggers &
Instagramers

Aficionados

LS EEARCTT Y Aficionados & Amateurs

Source: Magalie Dubois, adapté de Cardebat (2017)

et Mellet et al., (2014)

Tim Atkin, Liz Palmer

Marc Almert, Aldo Sohm, Paolo Basso, Arvid
Rosengren

Wine Enthusiast, Wine Spectator, Decanter,
Wine & Spirits, Revue du Vin de France

Bettane & Dessauve, Robert Parker, Hugh

Johnson

Decanter World Wine Awards, International
Wine Challenge, International Wine & Spirit
Competition, Concours Mondial de Bruxelles

Julien Miquel, Kelly Mitchell, Joe Menezes, The
Wine Wankers Jon Thorsen, Carolyn Evans
Hammond, Luiz Alberto

Vivino, Delectable, Wine Advisor, Cellar
Tracker, Wine Searcher
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On & Offline

On & Offline

On & Offline

On & Offline

Offline

Online

Online

Selection & singularité du
commentateur

Selection & singularité du
commentateur

Selection & élitisme éditorial

Selection & élitisme éditorial

Inclusion & egalitarisme

Selection & singularité du
commentateur

Inclusion & egalitarisme

algorithmique (synthése des
notes)

| Expert | Profil | ___________Exemples _______| _Réseau Typologie Perspective

Robert Parker, Antonio Galloni, Jancis Robinson,

Déclin
Expansion lente

Expansion pour
les lifestyles

Déclin

Déclin
Expansion lente

Croissance
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MULTIPLICITE DE LA DEMANDE & INTERRELATIONS

Graphique disponible sur demande
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INFOMEDIARIES
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wine-searcher «. ./ -~
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Global
Wine Score
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VIVINO, UNE CROISSANCE EXPONENTIELLE

chif?res

Par numéros

15.809.807 2.153.319.372 89.326.956 251.454.489
VINS ETIQUETTES SCANNEES ARTICLES NOTES
2.030.456 60.870.206 - 3.428 244.489
: wiidibie 3 :1;2. ) PRIX UTILISATEURS REGIONS VINICOLES DOMAINES VINICOLES
BURGUNDY

Source: Vivino
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